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MOIN!

SCHON, DASS DU
DA BIST!

Hier bei uns im Bollerholz 1 geht es nicht um Hektik, sondern um eine gute
Zeit. Vielleicht kommst du gerade vom Campingplatz riiber, hast eine Runde
am Deich gedreht oder warst mit dem Rad unterwegs - ganz egal - jetzt heil3t
es erstmal: hinsetzen, durchatmen und ankommen.

Unsere Karte ist bewusst klein gehalten. Wir kochen das, was wir selbst

gern essen: ehrlich, frisch und mit Liebe zubereitet. Ohne viel Schnickschnack,
aber mit viel Geschmack. Manchmal deftig, manchmal leicht - immer passend
zu einem entspannten Tag am Wasser.

Gonn dir eine gemiitliche Pause, wahrend draulRen die Weser ruhig vorbeizieht.
Ein kiihles Getrank, etwas Leckeres auf dem Teller und nette Gesprache -
mehr braucht es manchmal nicht.

FUHL DICH WOHL
BEI UNS!



FIT &§ GESUND

01.  Bunter Salat mit gerostetem Knoblauchbrot ¢ 8,50 €

02.  Thunfischsalat mit Zwiebeln, Ei
und gerostetem Knoblauchbrot '@ 11,00 €

03.  Salat mit Buffel-Mozzarella, kleinen ital. Strauchtomaten
und gerostetem Knoblauchbrot A6 12,50 €

Zu den Salaten servieren wir Joschis Spezialdressing, wahlweise:
Granatapfel-Dressing, Krauter-Dressing, Honig-Senf-Dressing A"¢

VEGETARISCH

04.  SiiBkartoffel-Curry mit frischen Krautern & 13,50 €

05.  Kasespatzle mit Rostzwiebeln, frischem Fruhlingslauch
und Sauce Hollandaise #¢¢! 11,80 €

06.  Kartoffelrosti mit frischem Gemiise und Parmesan-Chips A¢¢ 10,50 €
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FRISCH AUS DER PFANNE

07.  Schnitzel ,Wiener Art“ mit Salat #<¢
08.  Schnitzel ,Holstein“ mit Spiegelei, Zwiebeln und Salat #¢
09.  Jagerschnitzel mit Champignon-Sauce und Salat <

10.  Schnitzel-Turm ,Holstein“ mit gebratenem Speck,
Spiegelei, Zwiebeln und Salat *¢¢'8

1. Jager-Turm mit Champignon-Sauce und Salat #¢"

Ve AW/'

11,50 €

12,80 €

13,80 €

14,80 €

15,80 €

Alle Schnitzelgerichte servieren wir wahlweise mit Bratkartoffeln oder Pommes.

12.  Jockels Filetpfanne
Drei Schweinefiletmedaillons mit frischem Germiuise,
Bratkartoffeln und Sauce Hollandaise A%

13.  Zwei Hahnchensteaks mit frischem Gemuse,
Kartoffelrosti und Sauce Hollandaise A<¢

14.  Argentinisches Rumpsteak (220 g),
mit Krauterbutter, Bratkartoffeln und Salat ©

15.  Argentinisches Rumpsteak (220 g),
mit Champignons, Zwiebeln, Krauterbutter,
Bratkartoffeln und Salat ©

17,50 €

14,80 €

22,50 €

24,80 €




AUS FLUSS & MEER

16. Backfisch mit warmem Kartoffelsalat
und Remouladen-Sauce #<P 13,80 €

17. Scholle ,Bollerholz 1%
ganze Scholle mit Krabben, Speck, Zwiebeln,
Petersilienkartoffeln und angemachtem Salat #°" 20,50 €

18.  Kapitansfruhstiick mit Krabben, Raucherlachs,
Krauterriihrei und Bratkartoffeln # 21,90 €

19.  Zanderfilet mit argentinischen Rotgarnelen,

Krautercreme, Petersilienkartoffeln und
angemachtem Salat *° 22,80 €

KINDERGERICHTE

20.  Hahnchensteak mit Pommes 750 €
21.  Kleines Schnitzel mit Pommes *?! 750 €
22.  Chicken Nuggets mit Pommes *“AGH 750 €
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SOFTGETRANKE
23.  Mineralwasser BAD© HARZBURGER 0,25l 2,40 €
24.  Mineralwasser BAD@ HARZBURGER 0,71 6,50 €
25.  Apfelschorle  BAD@ HARZBURGER 0,251 2,60 €
26.  Coca-Cola ™", Coca-Cola Zero %M,

Fanta ™, Sprite *, Mezzomix "*? 0,33l 2,70 €
27. Orangensaft 0,21 3,00 €
28.  Kirschsaft 0,2l 3,00 €
29.  Apfelsaft 0,2 3,00 €
30. Bananensaft 0,2l 3,00 €
31.  Malzbier*® 0,33l 3,00 €
HEISSGETRANKE
32.  Becher Kaffee? 2,00 €
33.  Espresso’ 2,00 €
33.  Glas Tee (Schwarztee, Friichtetee, Pfefferminztee) 2,00 €
34.  HeiRe Schokolade © 2,50 €
35.  Cappuccino ©° 3,00 €

36.  Latte Macchiato ©° 3,00 €




FLASCHENBIERE

37.  Hemelinger * Hemelinger Alster * 0,33l 2,00 €
38.  Beck's” Beck's Blue (alkoholfrei) #,

Beck's Green Lemon '3 0,33l 3,00 €
39.  Franziskaner Weizenbier, hell A 0,51 4,80 €
40.  Franziskaner Weizenbier, dunkel 0,51 480 €
41, Franziskaner Weizenbier, alkoholfrei * 0,51 4,80 €
42.  Franziskaner Weizenbier Zitrone # 0,331 3,00 €

BIER VOM FASS

43.  Haake Beck” 0,3l 3,60 €
44, Haake Beck” 0,4l 450 €
45.  Anheuser-Busch Bud * 0,3l 3,60 €
46.  Anheuser-Busch Bud * 0,51 5,60 €
WEINE

47.  WeiBwein, trocken 0,2l 4,00 €
48.  WeiBwein, lieblich 0,2 4,00 €
49.  Rotwein, trocken 0,2l 4,00 €
50.  Rotwein, lieblich 0,2l 4,00 €
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LONGDRINKS

51. Lillet © 0,2 500 €
52.  Aperol Spritz 0,2l 5,00 €
53.  Gorbatschow, Wodka 0,2l 3,50 €
54,  Springer Urvater, Weinbrand 0,2l 3,50 €
55.  Mackenstedter Korn 0,21 3,50 €
56.  Havana Club, Rum 0,21 4,00 €
57. Bacardi, Rum 0,2l 4,00 €
58.  Ballantine’s Scotch, Whisky 0,2 4,00 €
59.  Jim Beam Bourbon, Whisky 0,2l 4,00 €
60.  Asbach Uralt, Weinbrand 0,2l 4,00 €
61.  Captain Morgan, Rum 0,2l 4,00 €
KURZE

62.  Jagermeister 2cl 1,80 €
63. Ouzo12° 2cl 1,80 €
64.  Obstler Reiche Ernte 2cl 1,80 €
65. Sambuca 2cl 1,80 €
66. Sambuca Kaffee 2cl 1,80 €
67. Berliner Luft 2cl 1,50 €
68.  Griiner' 2cl 1,80 €
69.  Roter' 2cl 1,80 €
70.  Baileys ® 4el 3,50 €

71. Ramazotti 4el 3,50 €




CATERING- &
PARTYSERVICE

Du planst eine Feier und willst dich um deine Gaste kimmern statt um Topfe
und Pfannen? Dann sind wir an deiner Seite.

Ob Geburtstag, Jubilaum, Firmenfeier, Gartenfest oder ein besonderer Anlass
im kleinen Kreis - wir versorgen dich und deine Gaste mit frisch zubereiteten
Speisen, zuverlassig geliefert und liebevoll angerichtet.

Vom rustikalen Buffet iiber raffiniertes Fingerfood bis hin zu warmen Gerichten
oder siiBen Leckereien und Desserts - wir stellen alles so zusammen, wie

es zu dir und deinem Fest passt. Qualitat, Frische und eine ansprechende
Prasentation stehen fiir uns an erster Stelle.

Gerne stellen wir gemeinsam mit dir ein individuelles Menii zusammen,
abgestimmt auf Anlass, Gastezahl und personliche Wiinsche. Auf Wunsch
ibernehmen wir auch Lieferung, Aufbau und Equipment.

Lehn dich zurlick, feier schon - wir sorgen daflir, dass alle satt und zufrieden
nach Hause gehen.




DEINE FEIER BEI UNS

Gemitlich zusammensitzen, gut essen, entspannt anstoBen - fiir deine Feier
machen wir es dir richtig schon. Im Restaurant haben wir 32 Platze, auf unserer
Sonnenterrasse bis zu 50 Platze mit viel Luft und Sonne.

Was auf den Tisch kommt und ins Glas, besprechen wir ganz in Ruhe mit dir -
personlich, unkompliziert und passend zu deinem Anlass.

Schnack uns einfach an - wir freuen uns auf dich und deine Gaste.

DIES & DAS

Alle in der Karte enthaltenen Preisangaben sind in Euro angegeben und
verstehen sich inklusiv der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Wir geben dir gern deine ubrig gebliebenen Speisen mit, erlauben uns
aber dafiir eine Verpackungspauschale von 0,50 € zu berechnen.

Alle Speisen auch aufRer Haus.

Zusatzlich bestellte Zutaten werden gesondert berechnet.

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE

Hauptallergene, kennzeichnungspflichtig
A - Glutenhaltiges Getreide

B - Krebstiere

C - Eier

D - Fisch

E - Erdnusse

F - Sojabohnen

G - Milch

H - Schalenfriichte
L - Sellerie

M - Senf: Senfkorner, Senfpulver

N - Sesamsamen: Sesamol, Sesampaste
0 - Schwefeldioxid und Sulfite

P - Lupinen

R - Weichtiere

Zusatzstoffe, kennzeichnungspflichtig
01 - mit Farbstoff

02 - mit Konservierungsstoff

03 - mit Antioxidationsmittel

04 - mit Geschmacksverstarker

05 - geschwefelt

06 - geschwarzt

07 - mit Phosphat

08 - mit Milcheiweiy

09 - koffeinhaltig

10 - chininhaltig

11 - mit SiBungsmittel

12 - enthalt eine Phenylalaninquelle



Wir bitten um telefonische Reservierung.
T. 0163 4209299

Die aktuellen Offnungszeiten entnehmen Sie bitte
unserer Website oder unserem Aushang.

www.bollerholz1.de



